
Приложение №1 
 Описание предмета закупки
СПЕЦИФИКАЦИЯ
на поставку хлебобулочной продукции 

	№ п/п
	Наименование
товара
	Функциональные характеристики (потребительские свойства), технические и качественные характеристики предмета закупки, ГОСТ
	Единица измерения
	Количество 
	Остаточный срок годности

	1
	Хлеб ржано-пшеничный

	Качество в соответствии с требованиями ГОСТ 31807-2018 «Изделия хлебобулочные из ржаной хлебопекарной и смеси ржаной и пшеничной хлебопекарной муки. Общие технические условия» и/или ГОСТ 26983-2015 «Хлеб Дарницкий. Технические условия», Технического регламента Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011), Федерального Закона  № 29 от 02.01.2000 г. «О качестве и безопасности пищевых продуктов», СанПиН 2.3.2.1078-01.

Изделие хлебобулочное из смеси ржаной и пшеничной муки.
Внешний вид: формовой.
Цвет - от светло-коричневого до темно-коричневого.  
Состояние мякиша (пропеченность, промес, пористость) - без посторонних включений. Пропеченный, без следов непромеса. 
Вкус - свойственный изделию конкретного наименования, без постороннего привкуса. 
Запах - свойственный изделию конкретного наименования, без постороннего запаха. 
Фасовка и упаковка: буханка  массой не менее 0,5 кг и не более 1,25 кг в индивидуальной упаковке. 
	кг
	2200
	не менее 57 часов

	2
	Батон из муки высшего сорта  

	Качество в соответствии с требованиями ГОСТ 31805-2018 «Изделия хлебобулочные из пшеничной хлебопекарной муки. Общие технические условия» и/или ГОСТ 27844-88 «Изделия булочные. Технические условия», Технического регламента Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011), Федерального Закона  № 29 от 02.01.2000 г. «О качестве и безопасности пищевых продуктов», СанПиН 2.3.2.1078-01.
Изделие хлебобулочное из пшеничной муки высшего сорта, продолговато-овальной формы.
Цвет - от светло-желтого до темно-коричневого.
Состояние мякиша (пропеченность, промес, пористость) - пропеченный, не влажный на ощупь, без следов непромеса.
Для тестовых хлебов - мякиш мелкопористый, слоистый в изломе.
Вкус - свойственный изделию данного вида, без постороннего привкуса. При использовании пищевкусовых добавок - привкус, свойственный внесенным добавкам. 
Запах 	- свойственный изделию данного вида, без постороннего запаха. При использовании ароматических добавок - запах, свойственный внесенным добавкам. 
Фасовка и упаковка: батон весом не менее 400 гр. и не более 500 гр, в индивидуальной упаковке.
	кг
	2600
	не менее 57 часов



	3
	Булка сдобная из муки высшего сорта
	Качество в соответствии с  Техническим регламентом Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011), Федеральному Закону  № 29 от 02.01.2000 г. «О качестве и безопасности пищевых продуктов», СанПиН 2.3.2.1078-01. 
Сдобное булочное изделие из пшеничной муки высшего сорта.
Внешний вид - соответствующий виду изделия. 
Цвет - от светло-желтого до темно-коричневого.
Состояние мякиша (пропеченность, промес, пористость)	- пропеченный, не влажный на ощупь, без следов непромеса.
Для тестовых хлебов - мякиш мелкопористый, слоистый в изломе. 
Вкус 	- свойственный изделию данного вида, без постороннего привкуса. При использовании пищевкусовых добавок - привкус, свойственный внесенным добавкам.
Запах 	- свойственный изделию данного вида, без постороннего запаха. При использовании ароматических добавок - запах, свойственный внесенным добавкам.
Фасовка и упаковка: не более 350 гр. в индивидуальной упаковке. 
	кг
	550
	не менее 57 часов




Упаковка: индивидуальная упаковка изготовителя.

Поставляемый товар по своему качеству, безопасности  должен соответствовать требованиям Технического регламента Таможенного союза «О безопасности пищевой продукции» (ТР ТС 021/2011), Федерального Закона  № 29 от 02.01.2000 г. «О качестве и безопасности пищевых продуктов», СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов».  
Упаковка и тара должны изготавливаться из экологически чистых безопасных материалов. Упаковка товара должна иметь маркировку, содержащую информацию для потребителей в соответствии с требованиями технического регламента Таможенного союза «Пищевая продукция в части ее маркировки» ТР ТС 022/2011.
На каждую партию продукции должен быть маркировочный ярлык тарного места с указанием срока годности данного вида продукции.
Тара и упаковка товара должны соответствовать требованиям технических условий и других документов, обеспечивающих  его сохранность в условиях хранения и транспортировки.
[bookmark: _GoBack] Поставка товара осуществляется отдельными партиями в соответствии с заявкой заказчика с 09 января 2024 года по 31 декабря 2024 года (включительно). Время поставки – с 06-00 до 09-00 часов (время московское).
Примечания:
При описании товара участник обязан указать товарный знак, марку и/или модель, в случае если для данного вида товара такие сведения существуют. 
В заявке участника закупки при описании поставляемого товара указываются конкретные показатели, соответствующие значениям, установленным в Таблице настоящей Спецификации.
В случае если в составе заявки на участие в запросе котировок в форме участника закупки не указаны конкретные показатели товара, предлагаемого к поставке, при рассмотрении заявок на участие в открытом запросе котировок в электронной форме такая заявка признается несоответствующей требованиям извещения о проведении открытого  запроса котировок в электронной форме и не допускается закупочной комиссией к участию в запросе котировок.
При описании характеристик товара не допускается использование словосочетаний типа «должен быть», «должен представлять», а также формулировок «не более», «не менее», «±», за исключением случаев, когда показатель не имеет конкретного значения в соответствии с Федеральным законом от 27 декабря 2002 г. № 184-ФЗ «О техническом регулировании». 
Наличие в заявке участника закупки словосочетания «или эквивалент» не допускается.
В заявке на участие в запросе котировок участник закупки обязан при описании предлагаемого к поставке товара указывать наименование страны происхождения товара.
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